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EL PORTAZGO, JUNTO AL CAMINO DE SANTIAGO. DE ALMAZARA
Y JABONARIA A FABRICA DE EXTRACCION DE ACEITE DE
ORUJO

EL PORTAZGO, NEXT TO THE CAMINO DE SANTIAGO. FROM OIL MILL AND SOAP
FACTORY, TO POMACE OIL EXTRACTION FACTORY

Lucio Poves Verde
(Periodista)

Resumen: La historia y los distintos usos de la actual fabrica de extraccion de aceite de
orujo de oliva, son el objetivo de este trabajo que arranca con la denominacién del
‘portazgo’, como se le conoce popularmente en el pueblo. La situacion de la factoria, junto al
camino de Santiago en la Via de la Plata y cerca de donde se ejercia no hace tanto tiempo el
‘pago del portazgo’ de las mercancias, sin duda tiene que ver con que se haya perpetuado en
el tiempo esta denominacion tan popular en el pueblo. Antes que fabrica de extraccion de
aceite de orujo, a través de los deshechos de las almazaras de aceite de oliva, fue eso, una
almazara que estuvo en manos del empresario santefio Mauricio Gordillo Romero quien, a
principios del siglo XX, levanta en este lugar - ;0 adquiere de un propietario anterior?- el
molino de Aceite llamado “San Antonio” y su jaboneria. Posteriormente, en los afios
cuarenta, se transforma en fabrica de extraccion de aceite de orujo pasando a manos de los
hermanos Gallego, empresarios sevillanos, quienes hacen una importante inversion. Tras la
quiebra de esta empresa, la retoman unos aceiteros de la zona, creando la Cooperativa
NUSESA- Nuestra Sra. de la Estrella- y ademas de aceite de orujo de oliva fabrican jabones,
comprando una moderna maquina italiana. Con la aparicion de los detergentes, el jabon deja
de fabricarse y aquella Cooperativa pasé a manos de un cufiado de los Gallego, Francisco
Carrasco, casado con una hermana del nifio millonario. Actualmente, en el Portazgo, solo se
fabrica aceite de orujo de oliva por procedimientos fisico quimicos partiendo del llamado
‘alperujo’ que llega de las almazaras.

Palabras Claves: Almazara; jaboneria; aceite de orujo.
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Abstract: The history and different uses of the current olive pomace oil extraction factory
are the objective of this work that begins with the name of the 'portazgo’, as it is popularly
known in the town. The location of the factory, next to the Camino de Santiago on the Via de
la Plata and near where the 'portazgo payment' of merchandise was exercised not so long
ago, undoubtedly has to do with the fact that it has been perpetuated over time this
denomination so popular in the town. Before it was a factory for the extraction of pomace
oil, through the waste from the olive oil mills, it was that, an oil mill that was in the hands of
the businessman from Santefio Mauricio Gordillo Romero who, at the beginning of the 20th
century, built in this place - or did you acquire from a previous owner?- the oil mill called
“San Antonio” and its soap shop. Later, in the 1940s, it was transformed into a pomace oil
extraction factory, passing into the hands of the Gallego brothers, Sevillian businessmen,
who made a significant investment. After the bankruptcy of this company, it was taken over
by some oil producers from the area, creating the NUSESA Cooperative- Nuestra Sra. de la
Estrella- and, in addition to olive pomace oil, they make soaps, buying a modern lItalian
machine. With the appearance of detergents, soap was no longer manufactured and that
Cooperative passed into the hands of a brother-in-law of the Gallegos, Francisco Carrasco,
married to a sister of the millionaire boy. Currently, in Portazgo, only olive pomace oil is
manufactured by physical-chemical procedures, starting from the so-called 'alperujo’ that
comes from the oil mills..

Key Words: Oil mill; soap factory; pomace oil.
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. Una aproximacion a la historia: la denominacion El Portazgo

¢De donde proviene la denominacion del Portazgo que nos ha llegado
a nuestros dias? Esta claro que la palabra “portazgo” nada tiene que ver con
lo que se ha venido haciendo en este edificio en los Gltimos afios. Habria que
remontarse a muchos siglos atras.

Portazgo.- Impuesto medieval derivado del antiguo tributo romano-
visigodo llamado portaticum o teloneum, que se cobraba por los portazgueros
en beneficio de los reyes o de los sefiores feudales a los que el monarca habia
cedido su percepcion. Dicho impuesto gravaba la conduccién de mercancias
a un mercado y su venta en el mismo, y se pagaba por el transito de las
personas 0 de ganados y otros bienes por determinados lugares aduaneros,
como los puertos de montafia, maritimos o fluviales, los puentes, las puertas
de las ciudades y poblaciones, el lugar mismo del mercado, las aduanas
interiores establecidas en algin punto del territorio o en los albergues y
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posadas. También se llamaba “portazgo” al edificio donde se cobraba tal
impuesto.

La Cafada Real Occidental atravesaba por el Puerto de la Plata, paso
natural situado en la prolongacion hacia el este de la Sierra del Castillo, entre
dos elevaciones de considerable altura. En él se ha localizado un yacimiento
arqueoldgico, alguno de cuyos edificios podria haber servido para el control
de los rebafios trashumantes y la percepcion del correspondiente portazgo.

El Camino de la Plata pasaba entre la Sierra de San Cristobal y la
Sierra del Castillo.

En el Interrogatorio de la Real Audiencia de Extremadura de 1790, al
referirse a Los Santos, se dice que junto al lugar donde se halla actualmente
“El Portazgo” existia un puente sobre el arroyo Robledillo en el que se cobra
la encomienda de esta villa por las caballerias que pasan por este término con
cargas, carreterias y muletadas”.

Con motivo de las obras de la Autovia de la Plata A-66, en 1999, se
descubrieron, junto y a escasos metros de lo que hoy es “El Portazgo”, dos
yacimientos arqueoldgicos, precisamente en la zona por donde pasaba la
calzada romana, pegada a la carretera N-630, que bien pudieran haber sido
lugar de cobro del portazgo de mercancias. Tal denominacion habria
permanecido desde tiempo remoto en la memoria popular hasta el momento
de la construccion y puesta en funcionamiento de la fabrica de aceite y
posteriormente de la jaboneria; de ahi su nombre actual de “El Portazgo”.

2.- Primero molino de aceite

Antes que fabrica extractora de aceite de orujo y de jabones, el
Portazgo fue una almazara o un molino de aceite tal vez asentado — segln
cuenta la leyenda- en un antiguo oratorio de monjas y, con toda seguridad,
junto al “Portazgo”.
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La fabrica en los afios cuarenta del pasa siglo. Archivo empresa

Las amplias bovedas de algunas de sus estancias podrian dar pié a ese
rumor popular que no se sostiene en ningln documento escrito, pero que
introduce un punto de misterio en torno al primitivo edificio.

Mas bien, la historia verdadera apunta a Mauricio Gordillo Romero
quien, a principios del siglo XX, levanta en este lugar - ;0 adquiere de un
propietario anterior?- el molino de aceite llamado “San Antonio”. Hay
documentacion escrita de que en 1920 el molino existia y, a partir de esa
fecha Mauricio Gordillo- quien mas tarde lleg6 a ser alcalde de Los Santos
tras la Dictadura de Primo de Ribera- monta una jabonaria.
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Patio de la fabrica llena de orujo para su transformacioén. Archivo empresa

Las piedras del molino y las prensas utilizadas para la extraccion del
aceite en aquella primitiva almazara y la primitiva jabonaria, han
desaparecido por completo debido a que el siguiente propietario del Portazgo,
Francisco Gallego -a quien en Los Santos se le conocia como “el nifio
millonario”- transformo aquella vieja almazara en una autentica fabrica de
extraccion de aceite de orujo en la década de los cuarenta. Bueno, para ser
mas exactos, la empresa era de la familia de los ‘Gallego’ — de Sevilla- pero
la figura mas visible de estos empresario fue uno de los hermanos Gallego
mas jovenes- Francisco Gallego- que hoy cuenta mas de noventa afios y
mantiene su mismo espiritu de joven.
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Arriba uo de los coches del ‘nifio millonario v debajo su despacho enl Portazgo. Archivo
Familiar
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Francisco Gallego, el ‘nifio millonario’ propietario del Portazgo. Foto Archivo familia

3.- Después fabrica de extraccion de aceite de orujo y jaboneria

El calificativo para Francisco Gallego de “nifio millonario” le venia
como anillo al dedo: se comportd como un empresario muy generoso que
pagaba a sus obreros por encima de la media en el sector, les lleg6 a regalar
una bicicleta a cada uno, para que el trayecto entre Los Santos y la factoria lo
realizaran con mayor prontitud, ya que unos iban andando y otros en burros.
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Camidn cargado de aceite de orujo procedente del Portazgo. Archivo empresa

Siempre estuvo rodeado de una aureola de hombre de dinero y llevo a
cabo profundas modificaciones, tanto en el edificio como en la maquinaria.
En su época mandd construir la excelente chimenea de ladrillos que aun se
conserva y otra mas pequefia, también de ladrillo, dando un cierto empaque a
la fabrica que contaba con la planta extractora del aceite del orujo, la
jabonaria y una pequefia refineria de aceites.

Estas dos chimeneas las construyé el maestro albafiil de Los Santos
Juan Sayago. De la construccién de la grande, tenemos constancia de que las
llevaron a cabo el maestro Copin, Manolo ‘el Toro Pio’, su cufiado Oti y
Wenceslao, que era hermano del Toro Pio.

Francisco Gallego estaba respaldado por su padre que, como el resto
de sus numerosos hermanos, vivian en Sevilla. Cuentan del “nifio del
Portazgo o nifio millonario” que cuando iba a Zafra en automovil, atravesaba
la peatonal calle Sevilla y si le multaban por ello, pagaba el doble para volver
por el mismo sitio.
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patios de la factoria. Archivo empresa
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El aceite de orujo

La obtencidn del aceite de orujo se lleva a cabo tomando como base el
orujo: un subproducto procedente de la molturacion de las aceitunas en las
almazaras compuesto por parte de la pulpa, piel y hueso que, en tiempos de
los molinos antiguos, llegaba a retener un buen tanto por ciento de aceite y
poca humedad. Ese aceite -a través del disolvente orgénico hexano- es
extraido mediante un proceso fisicoquimico y el producto resultante es el
“aceite de Orujo”. Este aceite, es necesario enriquecerlo refinarlo y luego
‘encabezarlo con aceites de oliva virgen que le confieran propiedades
organolépticas (olor, sabor y color). De esa mezcla sale el llamado ‘aceite de
orujo de oliva’.

En esta instantanea se ven las dos grandes chimeneas del Portazgo. Archivo empresa

La utilizacion del aceite de orujo estd muy generalizada para la
obtencion del aceite de Oliva que no es mas que una mezcla- en distintas
proporciones- del Oliva Virgen con otros refinados obtenidos bien a traves
del orujo o rebajando la acidez de aceites de oliva con menor calidad
Ilamados aceites lampantes que contienen una elevada acidez. En el mercado,
y segun su procedencia, se encuentran como ‘aceites de oliva’ o bien aceites
de orujo de oliva’.

En El Portazgo existioé siempre una pequefia refineria de aceite para
rebajar el grado de acidez, tanto de los obtenidos a traves del orujo, como a
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otros, altos de grado, que luego serian enriquecidos con el de Oliva Virgen.
Tengamos en cuenta que no hace muchos afios — por culpa de una tardia
recoleccion de las aceitunas o un manejo inadecuado en los patios de las
almazaras, donde se dejaban mucho tiempo las aceitunas amontonadas-
resultaban aceites de muy alto grado de acidez que, necesariamente, habia
que rebajar. Hoy en dia, ademas del aceite de Oliva se consiguen aceites de
Oliva Virgen Extra con un grado de acidez optimo y extraordinario sabor que
constituyen el autentico jugo de la aceituna, sin afiadir otros.

4.- La primera modernizacion

La presencia de la familia Gallego al frente de la fabrica del Portazgo,
finalizada la guerra civil espafiola, fue, sin lugar a dudas, providencial.
Cuentan que desde Sevilla trajeron a familias para trabajar como mecéanicos
en la factoria; entre ellos los Montoya, los Gallardo y Reina- quien llegaria a
ser entrenador de futbol de La Estrella-. Los maestros jaboneros vinieron
desde Valencia- hermanos Tarazona- . Era la Unica gran empresa de Los
Santos de Maimona antes de la Fabrica de Cementos. A pesar de la larga
tradicion aceitera de los Gallego, la empresa de Los Santos presentd
suspension de pagos por algo mas de 18 millones de pesetas a principios de
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los afios 50. Y decimos que quebr6 la empresa, aunque no los Gallego que
continGian con sus negocios aceiteros en Sevilla.

Una lastima que la fabrica del Portazgo de Los Santos no entrase en
los planes de Francisco Gallego quien, tras el cierre de la factoria no volvié a
aparecer por aqui aunque si su familia ya que en la actualidad, un cufiado
suyo, Francisco Carrasco, es quien lleva las riendas del Portazgo tras la
compra a la Cooperativa Virgen de la Estrella que siguio6 a los Gallego. Y la
tradicion sigue porque José Aleman Carrasco, un nieto de Francisco
Carrasco, acude al Portazgo en épocas de camparia aceitera y se aloja en la
casa que se conserva en los altos de las oficinas.

En la actualidad un hermano de Don Francisco Gallego - Miguel - es
propietario de MIGASA el segundo grupo aceitero de Espafia después de
Koipe. Lo que nacié como una empresa familiar hoy tiene en su seno a
Aceites La Masia, adquirida a Unilever, y a los grupos Ybarra, Mueloliva y
Salgado mediante una politica de sociedades conjuntas. Comun denominador
ha sido su capacidad para aglutinar, en una sola mano, empresas en crisis de
un sector con problemas. Esta politica de compras y, sobre todo, de acuerdos
con otras empresas en dificultades, ha supuesto a la firma sevillana la
posibilidad de formar un grupo aceitero con una facturacién de entre 450 y
500 millones de euros, solamente por detras de Sos (Koipe-Carbonell).

5.- La Cooperativa Ntra. Sra. de la Estrella

Tras la suspension de pagos de los Gallego, la Junta de Acreedores
creada al efecto se hizo con la empresa en el afio 1955, tras cinco sin
actividad y con las instalaciones ya muy deterioradas. De esta manera el
Portazgo inicia una nueva etapa, pero siempre relacionada con la obtencién
de aceite de orujo y la fabricacion de jabones. Entre los nuevos socios- todos
relacionados con el negocio del aceite- encontramos a : Joaquin Obando- de
Los Santos- Adrian Barroso- de Villafranca — Lorenzo Alvarez- de
Almendralejo, Juan Antonio Mufioz Gallego de Fuente del Maestre y otros
mas -hasta catorce- de poblaciones cercanas como Puebla de Sancho Pérez,
Medina de las Torres o Solana de los Barros.

Nace asi la Cooperativa Nuestra Sefiora de la Estrella- més tarde, en
1961, convertida en Sociedad Anonima Ntra. Sra. de la Estrella, NUSESA-
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cuyo presidente fue D. Joaquin Obando quien, a diario, acudia a la factoria en
unos momentos de modernizacion y reparacion de edificios y de toda la
maquinaria: tanto de la refineria, como de la planta extractora de aceite de
orujo y la jaboneria. El gerente y quimico, en aquellas fechas, fue el
entrafiable Lino Garcia Avila.

Ciertamente el Portazgo, en los afios 60, parece un barco. Archivo empresa

Por esta fecha entra a trabajar en la empresa la familia Merino de Los
Santos. Nos cuenta ahora Emilio Merino que él formé parte de la empresa —
como aprendiz- muy pocos meses después de que se hicieran cargo de ella
los nuevos socios que conformaban la Cooperativa, luego convertida en
NUSESA:

Mi padre entré también a trabajar y vivia alli en la misma fabrica con mi madre y
alguno de mis hermanos; yo también llegué a vivir pero en el exterior; en una de
las dos casas- ya arrumbadas- que estan al otro lado de la carretera y que
también pertenecian al Portazgo. En una de ellas nacié mi hijo el mayor; en ellas
también vivid mi maestro aceitero y un oficinista y, en la vivienda que esta en la
torreta que se ve desde la carretera — dentro del edificio central del Portazgo-
vivia el gerente y quimico de la planta D .Lino.
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En la época de camparfia — de noviembre a marzo- se llegaba al mayor
numero de empleados, unos quince, y el resto del afio permanecian solo dos o
tres junto con Merino.

Yo siempre estuve trabajando en la empresa: primero como oficial de tercera
ascendiendo a segunda y primera: luego pasé a maestro y terminé mi vida laboral
con el actual propietario D. Francisco Carrasco como encargado general.

Tras toda una vida en el Portazgo, Merino se conocia bien los
procesos.

Yo llegué a controlar la acidez de los aceites en los distintos depositos, el secado
del orujo antes de unirle el disolvente y los movimientos de entrada de materia
prima y salida de aceites y jabones; Gltimamente los orujos traian muy poca
cantidad de aceite, y mucha humedad, debido a los modernos procesos de
extraccion en las almazaras; pero hace no muchos afos eso no era igual; yo me
he llegado a encontrar hasta con un 16 por ciento de aceite en los orujos y muy
poca humedad. Lo normal era entre un cinco y un diez por ciento.

El orujo llegaba, en tiempos de la Cooperativa Ntra. Sra. de la
Estrella, de los propios molinos de los socios y de otras almazaras de la
comarca, mientras que el aceite de orujo obtenido salia para refinerias mas
potentes que la que funcionaba en la fabrica del Portazgo de Los Santos.
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Arriba, imagen aérea de la factoria y abajo planos de NUSESA. Archivo empresa
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6.- Los jabones

El jabon es un producto que se obtiene al mezclar, en las adecuadas
proporciones, una grasa — animal o vegetal- con sosa céustica -Hidroxido de
Sodio, NaOH- y agua. Para conseguir el Hidroxido de Sodio es necesario
mezclar el Carbonato Sddico- la sosa o piedra de barrilla-, que se puede
encontrar en las droguerias, con agua. La combinacion del agua con
carbonato sodico desprende el hidroxido de sodio necesario para la
saponificacion y por tanto la obtencion del jabon, que es una mezcla del
aceite liquido, el carbonato sddico y el agua en proporciones adecuadas.
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Estado ruinoso de las viviendas ar trabjado

res. Lucio Poves

El proceso se llama saponificacion. Una vez obtenida la emulsion, se
deja reposar y se corta antes de que solidifique, mediante unos hilos, para que
salgan las pastillas de jabén. O se deja todo el bloque y luego se trocea con
un objeto cortante.
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El procedimiento para hacer la saponificacién con aceite de oliva,
consigue jabones mas finos- Sapo hispaniensis (jabon hispanico) o Sapo
castilliensis (jabon castellano) debido a sus origenes.-. En lugar del color
blanzuzco de los jabones que se obtienen con sebo, los de aceite de oliva son
de color verde. El jabdn de Castilla comenzo a elaborarse en Espafa en el
siglo XV siendo exportado a numerosas regiones tanto de Europa como de
América durante la Edad Moderna y posteriores. La peculiaridad del jabén de
Castilla es que esta hecho con aceite de oliva como Unica grasa. Esta es la
formula

« 1000 gramos de aceite de oliva (en cualquiera de sus variantes)
e 126 gramos de sosa
e 330 gramos de agua

El agua es la tercera parte del peso del aceite de oliva.

La primera noticia de fabricacion de jabones en el Portazgo la recogemos
de un acta del Pleno del Ayuntamiento de 31 de agosto de 1920 antes de que
“el nifio millonario” lo comprase.

A peticion de Mauricio Gordillo Romero, dueiio de la fabrica de aceite “San
Antonio”, sita en “El Portazgo”, el cual pretende instalar en ella la fabricacion de
jabones, y vista la legislacion vigente, ACUERDAN por unanimidad autorizarle
para que, en la forma que solicita y expresa el plano que acompafia, construya la
pared adyacente al camino vecinal denominado “El Caiiito”.

Firman el acta el Alcalde Narciso Rico Duran y los concejales Rafael Gordillo
Castillo, Felipe Saavedra Pachén, Serapio Saavedra Lemos y Francisco Alvarez
Panizo. Da fe el Secretario de la Corporacién D. Juan Blanco Guisado.

Siete afios después, en 1927, desde el Ayuntamiento se nos describe
con cierto orgullo el movimiento industrial de Los Santos en el que se
incluye la elaboracidn de aceite de orujo y jabones.

El 14 de octubre de 1927 los componentes del Pleno municipal del Ayuntamiento
de Los Santos

ACUERDAN por unanimidad aprobar la mocion presentada al Gobierno de S. M.
para que conceda a Los Santos el tratamiento de Ciudad y a su Ayuntamiento el de
Excelencia. Entre las numerosas razones que se aducen, en su apartado 1° se dice:

Ademas, en la actualidad, en el aspecto industrial, hay varias e importantes
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fabricas de aceite de oliva, de jabdn, de aceite de orujo, de vinos, de aguardientes,
licores, conservas vegetales, caramelos y dos electro-harineras-panificadoras.

Firman el acta el Alcalde Juan Murillo Rico y los concejales Enrique Martinez
Chalons, Ambrosio Martinez Martinez, Vidal Merino Monedero, José Moreno
Carvajal, Angel Duréan Candalija, Narciso Rico Duran, Luis Montafio Rodriguez,
Joaquin Obando Montero de Espinosa, Cristino Acedo Rejano, Fabian Zapata
Gonzalez, Alejandro Martinez Aliaga y Antonio Ortiz Gordillo. Da fe el
Secretario D. Juan Blanco Guisado.

Por tanto deducimos que la primera jaboneria artesanal data de 1920 y
que en 1927 estaba en pleno apogeo.

Dicha jabonaria era muy primitiva y el jabon se hacia practicamente
de manera manual. Sobre unas bateas de madera, de aproximadamente treinta
centimetros de profundidad, se vertia el jabon liquido — mezcla del agua, la
sosa caustica y el aceite de mala calidad o los sebos- cocido en una caldera.
Antes se habian colocado unas cuerdas para que, al tirar de ellas, obtener
bloques de jabdn —sin solidificar totalmente- que luego era troquelado,
cortado y envasado.
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La novedosa maquinaria italiana de jabones. Foto familia Merino
7.- Maquinaria italiana

Se trataba de un jabon blanco o verde- este Gltimo obtenido del aceite
de orujo- de excelentes cualidades que se sigui6 produciendo en el Portazgo
hasta la década de los setenta aunque, la entrada de los nuevos gestores de la
Cooperativa, con D. Joaquin Obando a la cabeza, propicié un giro a la
modernidad adquiriendo una maquina jabonera italiana que era el Gltimo
grito en su época- principios de los afios sesenta del pasado siglo- y que costd
méas de ocho millones de pesetas. Uno de los representantes con los que
contaba NUSESA para vender jabon fue Angel Montafio Camacho quien
vendia a los comercios de Los Santos y alrededores.

En aquel tiempo- cuenta Emilio Merino- el jabén se fabricaba durante todo el
afo y existia la figura del maestro jabonero quien elaboraba la mejor mezcla que
se introducia en una gran caldera y de ahi el jabon ya elaborado pasaba por
distintos segmentos de dicha maquina hasta que, al final, se envasaba y
etiquetaba con sus nombres comerciales: La Estrella, La Hortensia... y la de
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aquellos distribuidores que nos compraban el jab6n- Sevilla o Caceres y Badajoz-
. Era un jabon de excelente calidad: verde, blanco e incluso transparente”.

De la jabonaria del portazgo también salieron bolsas de escamas de
jabén verde “La Estrella” que empezaron a surgir en el mercado para
lavados, a mano y a maquina, antes que los detergentes industriales acabaran
con el negocio del jabon.

Y en este punto recuerda Merino la figura de Paco Alvarez, hijo de
uno de los socios de la empresa- de Almendralejo- quien tenia una gran
pasion por la fabricacion y venta del jabon de Los Santos.

Llegamos a vender camiones enteros que se cargaban en el Portazgo y salian
para distintos puntos del pais: luego este muchacho, Paco, murié muy joveny ya
las cosas no fueron igual.

Es decir se dejé de promocionar y las ventas descendieron hasta el
punto que los socios de la Cooperativa comenzaron ya a pensar en la venta de
la costosa maquinaria.

Nosotros, asegura Merino, fabricamos jabones en aquella moderna maquina
jabonera hasta finales de los afios 60 poco antes de que se decidiera vender toda
la fabrica del Portazgo. Lo primero que se desmontd fue esa gran magquina
adquirida por una empresa sevillana y yo mismo estuve en Sevilla tres meses
montandola, hasta dejarla en funcionamiento ya que esa era una de las clausulas
de la venta.
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Aspecto actual de la factoria. Lucio Poves
8.- Nuevo propietario Francisco Carrasco

En el afio 1971 compra el Portazgo su actual propietario, Francisco
Carrasco, quien conserva en su despacho el cuadrante de la fabricacion del
jabén que se obtenia de aquella maravillosa maquinaria. Francisco, que
cuenta ya 93 afios, continta hasta la fecha con la fabricacion del aceite de
orujo modernizando las instalaciones y adaptandose a los nuevos tiempos en
un mercado muy complicado. Francisco Carrasco era uno de los tres socios
de NUSESA que habian comprado las acciones al resto. Con él quedaban en
la sociedad Ernesto Rey y Manuel Sanchez.

Pero el procedimiento para la obtencion del aceite de Orujo de Oliva
es similar a como se hacia hace setenta afios; lo que ocurre es que las
almazaras envian a las extractoras un orujo mezclado con el alpechin, es
decir con mucha humedad. Esa humedad hay que reducirla en un horno
secador hasta que el orujo retenga solo la humedad necesaria. Entonces se
inicia el proceso de extraccion a base del potente disolvente Hexano (C6H14)
que disuelve el aceite y, por destilacion, se separan el disolvente y el aceite
de Oliva de Orujo. Este aceite, en la actualidad, es enviado a las refinerias ya
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que la del Portazgo estd en desuso. Como materia de deshecho resulta el
llamado “orujillo” que se utiliza como combustible- biomasa- para alimentar
los hornos de la propia factoria o bien se vende al exterior para calefacciones.
En el laboratorio del Portazgo se lleva a cabo, en pequefia escala — y solo
como referente estadistico- lo que industrialmente es el proceso. El aceite de
Orujo de Oliva se almacena en la llamada “bodega”.

Aspecto actual del horno que alimenta las factorias. Lucio Poves
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De las dos chimeneas antiguas, solo queda esta. Lucio Poves

Desde que Francisco Carrasco dejé de venir a Los Santos para dirigir
personalmente la empresa, delegd esta responsabilidad en una de sus hijas,
Isabel Carrasco, farmacéutica quien, durante unos afios estuvo al frente de la
factoria. Uno de sus nietos vivio por temporadas durante las campafias en la
vivienda de que dispone el Portazgo. También tiene una enfermeria, para
atender al personal que, en la actualidad, esta convertida en almacén.
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Desde 2018, el gerente es José Punta. Tiene 32 afios y es ingeniero,
novio de una nieta de Francisco Carrasco que se llama lIsabel Bonafe
Carrasco.

Alimentando los tanques con el orujo. Lucio Poves

Entre las novedades introducidas en el laboratorio- donde empezamos la visita con
José Punta en 2022- tenemos una analizadora para determinar las caracteristicas
del orujo que recibimos en las instalaciones. En escasos minutos tenemos el
resultado a diferencia del procedimiento manual que antes se usaba, del cual
puedes ver que mantenemos el procedimiento y, cuando no hay mucha premura de
tiempo, también lo usamos.

Uno de los problemas que actualmente sigue teniendo el orujo que
entra en la factoria del Portazgo es que llega con un alto contenido en agua y
sin la parte del hueso que se quedan en las almazaras para procesarlos como
biomasa.
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El agua se la seguimos quitando en el gran horno de la factorial. Pero al no
llevar la parte del hueso, resulta un polvo muy complicado de gestionar en el
segundo proceso de union con el disolvente que le extrae el aceite que todavia
contenga. Por eso hemos instalado recientemente en la planta, una pelletizadora
que convierte ese polvo en bolitas de pellet. Estas bolitas consiguen que haya mas
espacios y que el disolvente pueda entrar perfectamente entre ellas y conseguir
una perfecta disolucion en los depositos correspondientes. La pelletizadora se
instalé en el afio 2018.
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La ampliacién que se hizo para jaboneria y bodega. Lucio Poves

Desde que el orujo comenzd a entrar en el Portazgo con grandes dosis
de agua se tuvieron que hacer unas balsas para su almacenamiento antes de
iniciar el proceso de extraccion. Dichas balsas tienen una capacidad de
almacenamiento de 44 millones de kilos.

Actualmente tenemos dos grandes balsas perfectamente impermeabilizadas:
Antiguamente, cuando las almazaras extraian el aceite de oliva en 2 fases, lo que
llegaba a la factoria era el orujo solido, en polvo con una humedad del 50 por
ciento y se podia almacenar en los patios de la fabrica. Hoy dia y por los nuevos
modelos de extraccion en tres fases, ese orujo viene mezclado con mucha agua —
hasta un 73 por ciento- y se convierte en una especie de barro que hay que
gestionar en estas balsas que cumplen con la reglamentacién medioambiental.
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Una de las balsas para recoger el orujo de las almazaras. Lucio Poves

También la chimenea metalica cuenta con un filtro exigido por Medio
Ambiente. La chimenea de ladrillo es ya un patrimonio industrial Esta
embridada para reforzarla y se utiliza para la carburacion del horno,
alimentado por el orujillo, que calienta la caldera en el proceso de
deshidratacion del orujo.

Mauricio Gordillo Romero, alcalde en la “dictablanda”

La investigacion sobre la fabrica del Portazgo nos ha llevado a
conocer detalles del pionero de dicha empresa, Mauricio Gordillo y sus hijos
que fueron personajes muy conocidos en el pueblo. La sagacidad
investigadora de Aniceto Samino, y de otras fuentes consultadas, nos permite
abundar en la familia de “Don Cayetano”.

Al margen de su actividad empresarial aparece también su nombre el 2
de enero de 1925 como uno de los 64 mayores contribuyentes con casa
abierta de Los Santos de Maimona con derecho a elegir compromisarios para
la eleccion, a su vez, de Senadores por la Provincia de Badajoz. Mas tarde, el
27 de febrero de 1930, Mauricio Gordillo Romero tomd posesion como
alcalde de Los Santos de Maimona tras la celebracion de las elecciones en
tiempos de la ‘dictablanda’ del General Damaso Berenguer. Unos meses
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después, el 1 de mayo de 1930 — y sin que se especifiquen los motivos- causa
baja, junto con otros tres concejales mas, segun se desprende del acta de la
reunion ordinaria de la Permanente Municipal:

[...] quedan enterados de que, por expresada superior autoridad -Gobernador
Civil- se han aceptado las renuncias que D. Mauricio Gordillo Romero, D.
Francisco Martinez Calvet, D. Catalino Lopez Garcia y D. Pedro Carrasco Reyes
tenian formuladas de su respectivo cargo de concejal en este Ayuntamiento, en el
cual se les considera cesados, causa por la cual no asiste ya a esta sesion D.
Mauricio Gordillo Romero que, hasta el 19 del pasado abril, ha venido ejerciendo
con un acierto insuperable y con una asistencia ciudadana poco comun. Por tal
motivo, ACUERDAN se hiciera constar en acta el sentimiento de la Corporacion
por verse privados de una Presidencia que era una absoluta y completa garantia
para administradores y administrados, ya que encarnaba en una persona cuyas
altas condiciones éticas y conocimientos juridicos nadie podra superar (de esta
Gltima expresién parece deducirse que tendria el titulo de Licenciado en
Derecho).

Un sacerdote jesuita

Mauricio Gordillo Romero —que aunque nacié en Sevilla su
ascendencia era puramente santefia- residia habitualmente en la capital
andaluza, ejerciendo como prestigioso abogado y en donde su familia era
propietaria de un hotel; estd claro que vino a Los Santos a poner en
explotacion la almazara de aceites primero y la fabrica de jabones después.
Era el padre de Cayetano, José Maria y Mauricio Gordillo Carrasco. Este
altimo, el méas pequefio, sacerdote jesuita que llegd a ser — segun informacién
de Fernando Acedo- representante de la Santa Sede para la Iglesia Catdlica
Oriental y en verano, por vacaciones, venia a Los Santos y celebraba la misa
en la Iglesia — en la capilla del Sagrario- por este rito, comulgando bajo las
dos especies; algo que llamaba mucho la atencion. Muri6é unos 2 afios antes
de celebrarse el Concilio Vaticano I1.

Don Cayetano

D. Cayetano Gordillo Carrasco, el mayor de los tres hermanos, nacio
el afio 1889, y estaba casado con Maria Rico Duran, domiciliado en la Plaza
de Espafia n.° 3.

Los Santos de Maimona en la historia XIII. 2023

237



TLucio Poves Verde

D. Cayetano ayudd a su padre en la fabricacion de aceites y jabones
en el Portazgo. Fue concejal de nombramiento gubernativo y tercer teniente
de alcalde desde el 9 de mayo de 1930 hasta el 16 de abril de 1931, en que
cesd con motivo de las elecciones municipales del 12 de abril de ese afio.
Ocup6 el mismo cargo, también por nombramiento gubernativo, en
representacion del partido Republicano Radical, desde el 18 de octubre de
1934 hasta el 21 de febrero de 1936, fecha en que cesd por destitucion
gubernativa. Tras la ocupacion de Los Santos por las tropas franquistas, el 5
de agosto de 1936, fue nombrado miembro de la Comision Gestora
Municipal, que las autoridades militares constituyeron para ejercer las
funciones inherentes al Ayuntamiento, permaneciendo en su cargo de gestor
hasta el 10 de agosto de 1940, cuando el Gobernador Civil resolvié renovar
referida Gestora Municipal.

Don Cayetano seré siempre recordado en Los Santos por su magnifica
labor como fundador, director y profesor de la Academia de 2.2 Ensefianza
que dirigio en su casa de la Calle el Agua, a partir de mediados de los afios
40. Era Licenciado en Ciencias Quimicas, ayudaba a su padre en el
laboratorio del Portazgo y daba clases de ciencias y matemaética. En la
academia de Don Cayetano daban también clase otros profesores de Los
Santos: Julio Llerena, Antonio Manzano Garias, Ana Aguado, Lama...

En el callejero

José M? Gordillo Carrasco habia nacido en Sevilla el afio 1900 —
posteriormente vecino de Los Santos de Maimona, con domicilio en la Plaza
de Espafia n.° 7- ingeniero industrial, casado con Concepcion Cevallos
Zuiiiga y sin hijos.

Como dato curioso José M? Gordillo Carrasco fue soldado requeté
voluntario del Ejército franquista y Secretario de la Junta Carlista de Guerra.
Fallecio el 7 de noviembre de 1936 cuando conducia un carro de asalto en un
combate en las inmediaciones del Manzanares, en el frente de Madrid. En la
sesion de Pleno del 26 de noviembre de 1936, el Ayuntamiento de Los Santos
de Maimona tomo por unanimidad, entre otros, el siguiente acuerdo: “Que
para perpetuar su memoria, en lo sucesivo la calle Zafra sea denominada
“Calle José Maria Gordillo”.
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